
Menù di San Valentino 2012 
 

Aperitivo a base di champagne rosè 

 
Antipasto Misto 

• Culatello di maiale, Formaggi misti con marmellate miste, Carpaccio di tonno. 
 

Primi 

• Pennette fresche agli scampi del mar Tirreno 
• Risotto allo champagne. 

	
  

Secondi 

• Tagliata sulla griglia con tartufo o funghi porcini. 
• Maialino al forno. 
• Gamberi gratinati in forno. 

 

Contorni vari a scelta (il	
  cameriere	
  illustrerà	
  il	
  disponibile)	
  
 

Dolce a scelta tra: 

• Torta al cioccolato e nocciole. 
• Tiramisù 

 

Vino a scelta tra: (salvo	
  disponibilità)	
  

• I sodi del paretaio. 
• Cerretello. 
• Vermentino. 

€	
  38,00	
  a	
  persona.	
  
L’offerta	
  potrà	
  subire	
  delle	
  piccole	
  variazioni	
  e	
  sarà	
  valida	
  per	
  le	
  date	
  dell’	
  11	
  Febbraio	
  e	
  del	
  18	
  Febbraio	
  2012.	
  


